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La chaleur a été beénefique pour le raisin fribourgeaois, tant dans le Vully que sur les cotes cheyroises

Un millésime 2026 prometteur
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Viticulture » Si les fortes cha-
leurs récentes ont asphyxie
l'agriculture et le bétail, elles
ont fait le bonheur des vignes
qui se sont épanouies sous ce
climat ensoleillé. Avec quelque
160 hectares de vignes. la ré-
gion du Vully attend les ven-
danges avec une relative séré
nité. «Elles seront avancées
encore d'une semaine par rap-
porl a l'année derniére et de
deux semaines par rapport a
2024. Le coup d'envoi sera don-
néentre le 8 et le 10 septembres,
informe Joanna Rouiller, direc-
trice de I'Association interpro-
fessionnelle des vins du Vully.

Méme si la cuviée 2026 s'an-
nonce prometieuse, voire ex-
ceptionnelle, le travail des viti-
culteurs n'a pas été de tout
repos durant cette année parti-
culidrement marquée par la s
cheresse. «Cest un challenge
pour tout producteurs, souligne
Rouiller. Au cceur des
‘approvisionnement en
eau. «La région n'est pas équi-
pée de systémes d'arrosagen,
releve Fiona Stuckd, ingénieure
cenologue de la Cave aux Hiron-
delles, & Praz. Pour irriguer les
rme de goutte-i-
mis en place sur
certaines parcelles, alimenté
par des cuves d'eau installées
sur les hauteurs. Cette méthode
permet de cibler les jeunes plan-
tations et de lutter contre le
stress hydrique lié aux cani-
cules. «Il n'y a pas de source
pour sapprovisionners, ex-
plique Fiona Stucki. qui a repris
celle année, avec son collegue
Romain Gouffon. le domaine de
Michel et Carole Pellet. «Nous
avons de la chance que 'année
2024 ait été pluvieuse et gue les
stocks d'eau étaient assez im-
portants. Il ne faudrait pas que
nous ayons plusieurs années de
suite les mémes températures
qu'en 2026, estime Joanna
Rouiller.

Té-

Une excellente qualité

Ce sont avant tout les jeunes
vignes qui ont eu besoin d'un
arrosage ciblé. «Leur systéme
racinaire est encore superficiel.
Le jeune vignoble est bien plus

vulnérable que les vieilles
vignes, dont l'ancrage profond
dans le sol assure une meilleure
capacité d'adaptation», note
Fiona Stucki. La composition
du sol, qui n'est pas identique
sur l'ensemble du territoire du
Vully, joue également un réle
dans les besoins en eau. Les sols
sableux sur la molasse pré-
sentent par exemple une trés
faible capacité de rétention
dleau.

«Le jeune
vignoble est bien
plus vulnérable
que les vieilles

v ignes» Fiona Stucki

Sur certaines parcelles, le
mangue de précipitations a
stoppé le développement vé-
gétatif des plantes. Certains

grains n'ont ainsi pas réus
se gorger d'eau et sont restés
petits. Lors des vendanges en
verl qui con snl & couper et
a enlever des grappes de rai-
sin pour garantir la quantité
de [ruits sur chague pied de
vigne, tout en veillant a res-
pecter les quotas, la question
s'est posce de savoir s'il fallait
couper ces grappes ou at-
tendre leur potentiel dévelop-
pement. «Selon les météorolo-
gues, il devrait pleuvoir d’ici a
la fin du mois, ce qui permet-
tra a ces grains d'évoluers,
expligue Fiona Stucki gui a
décidé d'appliquer la bon-
ne méthode suisse: le
compromm|

Reste que la qualité sanitaire
des raisins est celte année in-
croyable, selon elle: «Nous avons
eu trés peu de maladies fon-
glgues comme le mildiou. Nous
avons effectué dewx fois moins de
traitements gu'en 2024, Grice 4
l'absence de pluie, les traitements

LES JEUNES VIGNES ONT RECU UN ARROSAGE PARTICULIER

de contact sont restés plus long-
temps sur les plantes.»

Trouver le bon équilibre

La chaleur a aussi une influence
majeure sur 'acidité du vin qui
joue un role déterminant no-
tamment sur I'equilibre gustatif,
sa couleur et sa conservation.
La maturité technologigue est
en effet influencée par le chaud.
Le taux d'acidité baisse pendant
que le sucre monte. Celui-ci est
transformé en alcool, le degré
(Echslé grimpe. «Cela influence
les aromess, releve Fiona Stuc-
ki. Pour éviter la baisse d'acidité,
une des solutions est de ne pas
trop elfeuiller les vignes pour
garder de I'ombre sur les
grappes. L'acidité joue égale-
ment un rile au niveau de la
perception gustative lors de la
degustation. «Un fort ensoleille-
ment prolongé diminue lacidité.
Cela impacte directement la
structure ainsi que le profil aro-
matigue du vin. Léquilibre en

Sur la rive sud du lac de Neuchatel, a
Cheyres, Chables et Font, le début des ven-
danges n'a pas encore été fixé. «Nous
n'avans pas encare fait de présondage qui
définit la maturité des raisins», informe Mat-
téo Murphy. gérant-caviste de 'Association
des vignerons broyards. Comme dans le
Vully, une attention particuliére a été portée
aux jeunes plantations sur les 15 hectares
du vignoble, dont 10ha sont valarisés par
la cave. Elles ont nécessité un arrosage par-
ticulier. «Nous avons injecté de l'eau par pal
(un grand piquet métallique creux enfonce

dans la terre, ndlr) directement au niveau
racinaire pour lutter contre la sécheresse.»
Les emblématiques cépages de la région,
pinat et chasselas, ont encore de beaux
jours devant eux et font face aux change-
ments climatiques.

Selon le viticulteur, il n"y a pour 'heure pas
besoin de planter de nouveaux cépages tels
que cabernet sauvignon. «Le sol est trés
léger. Nous avons encore une marge de
mangeuvre avec nas variétés, notamment au
niveau de la conduite de la vigne.» A
Cheyres, la situation sanitaire est jugée trés

banne. «Le botrytis (champignon respon-
sable de la pourriture, ndlr) n'aime pas le
sec. Le mildiou est trés bas et I'oidium est
sous surveillance.» Selon Mattéo Murphy,
les vins de 2026 se révéleront agréables a
déguster a court terme comme ceux de
2003, 2009 et 2015, des années solaires.
«Mous devrons veiller a avoir des vins peu
alcoolisés. Mos clients recherchent des pro-
fils frais et légers, aussi bien en rouge gu’en
blanc.» Le viticulteur précise que l'appella-
tion cheyroise est d'ailleurs réputée pour
proposer ce type de cuvées. JIMZ

bouche ne sera plus optimals,
note I'ingénieure cenologue.
Tout dépendra done de la
météo des prochaines semaines
etdes vendanges. Joanna Rouil-
ler estime que l'ensoleillement
donnera naissance a des vins
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rouges structurés, denses et
complexes, offrant ainsi une
trés belle palette de styles.
«Nous misons également sur
une belle récolte de chasselas, le
produit phare de notre régions,
cite-t-elle comme exemple. »

Exposition
des travaux
de Bachelor

Chaque projet

crée une onde

de changement.
Venez les découvrir !




